


BALKABAKLI KREM BRÜLÉ / PUMPKIN CRÈME BRÛLÉE  450₺
                             550 kcal

Balkabağı aromasıyla hazırlanan klasik krem brülé; krema, yumurta, şeker
ve tereyağıyla özenle pişirilir. Üzeri karamelleştirilmiş şeker tabakasıyla

kaplanır. Kavrulmuş kabak çekirdeği ve şefin krakeri eşliğinde servis edilir.
A classic crème brûlée prepared with a delicate pumpkin infusion, crafted with

cream, egg, sugar, and butter. Topped with a caramelized sugar crust and served
with roasted pumpkin seeds and the chef's signature cracker. 

HAVUÇ DİLİM BAKLAVA / CARROT SLICE BAKLAVA  600₺
                        1050 kcal

Geleneksel yöntemlerle hazırladığımız, bol Antep fıstığı içeren büyük
dilim baklava. Yanında Maraş dövme dondurma ile servis edilir.

Our generously portioned, traditional baklava, prepared with abundant Antep
pistachios. Served with authentic goat milk ice cream from Maraş Town. 

ÇITIR KABAK TATLISI / CRISPY PUMPKIN SWEET  550₺
                           850 kcal

Yöresel çıtır kabak tatlısı, tahin, ceviz ve kuru kaymak eşliğinde servis edilir.
Traditional crispy candied pumpkin flavored with grape molasses. Served with

walnut, tahini and Turkish hard cream. 

TAHİNLİ SUFLE / TAHINI SOUFFLÉ  600₺
                   800 kcal

Fildişi çikolata, taze yumurta, un, şeker, tahin ve vanilya ile hazırlanmış,
zarif dokulu sıcak sufle. Dövme Maraş dondurması eşliğinde servis edilir.
A refined warm soufflé prepared with white chocolate, whipped egg, flour, sugar,

tahini, and vanilla. Elegantly served with traditional "Maraş Town" goat milk ice
cream. 

TOPRAĞIN TATLISI / DESSERT OF THE EARTH  550₺
                  500 kcal

Tatlı patates püresi, süt kreması, antep fıstığı ve tereyağ ile hazırlanan şefin
imza tatlısı, vişne sorbe ile servis edilir.

A signature creation featuring velvet sweet potato purée, rich cream, and roasted
pistachios, balanced with a zesty cherry sorbet. 

MEYVE TABAĞI / FRUIT PLATE  1100₺
           350 kcal (Paylaşımlık / Sharing)

Mevsim meyveleri ile hazırlanır. / Preparing with seasonal fruits. 

MARAŞ DÖVME DONDURMA / TRADITIONAL MARAŞ ICE CREAM400₺
600 kcal 

Vanilya, çikolata, fıstık, çilek, damla sakız (3 seçenek)
Vanilla, chocolate, pistachio, strawberry, mastic gum (3 options) 
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